- MENUS AVRIL 2025 -

Salade verte au bleu

Carottes rapées au cumin

Taboulé

Gatin de poisson

Poireaux ravigotte

Haut de cuisse au paprika
Boulgour AB

Fruits AB et Local

Macédoine de légumes
mayonnaise

Filet de poisson sauce citron
Haricots verts persillés
Bananes AB

Vache qui rit

Fallafel a la menthe
Semoule
Petit suisse aux fruits

Bourguignon de beeuf

Marengo

Petits pois carottes
KIRI

Gateau maison

Compote AB

Carottes rapées dés

Coleslaw

Radis beurre
Blanquette de poissons

emmental

Salade de pois chiches
Sauté de dinde chasseur

Ratatouille
Kiri
Fruits AB et Local

Betteraves mais
Omelette au fromage
Pommes grenaille
Yaourt aux fruits

Wing’s de poulet
Poélée campagnarde
tome
Mousse au chocolat

Ala Normande
Blé
Gateau maison / kiri

Dahl de lentilles
Riz
Compote

Céleri rémoulade

Avocat mayonnaise

Salade de pates mozza
Sauté de volaille aux

Salade suisse

Salade chou-fleur a la

Paupiette de veau facon

champignons

Raviolis aux légumes

Poisson pané Polonaise
Purée de pommes de terre Quenelles de volaille Bourguignon
sauce Pommes noisette Carottes vichy
Fruits AB Créme Fromage Gateau maison Fromages blanc individuel
Riz Fruit pruneaux
Yaourt
Salade cceur de palmier Salade de brocolis Salade de pates/ Choux rouges en salade dés Salade verte gouda
Poulet au curry Calamars a I'américaine Omelette emmental Tajine végétarien
Haricots verts persillés Riz Epinards béchamel Goulash Semoule
Créme dessert Yaourt Fruits Gratin dauphinois Yaourt
Vache qui rit Gateau maison

AB: Agriculture Biologique

Toutes les patisseries sont faites maison
Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’aléas d’approvisionnement des denrées.




